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Patentierte Technik
vom Spezialisten

Der geniale Kniff beim Braumeister:  Die Steuerung kontrolliert den
GERMANY Das Malz wird nicht durch ein Brauvorgang vollautomatisch und

Rihrwerk, sondern durch schonen-  ist je nach Rezept programmierbar.
des Umpumpen der Wirze aus- Der Braumeister besteht nahezu
gewaschen. Maischen, Lautern komplett aus Edelstahl und

und Hopfenkochen - alles findet in besticht durch eine hochwertige
einem Kessel statt. Das macht das Verarbeitung - Made in Germany!

Bierbrauen so einfach und sauber.
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Siebblech
Oben und unten jeweils
mit Grobsieb und Feinsieb

Malzrohr

Komplett herausziehbar L
fur einfaches Ablautern

Heizung
Kommt nicht mit

P
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Pumpe I
Schonendes Umpumpen
der Wirze Steuerung
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» Jetzt konnen Sie uberall
Bier brauen

Mit dem 10-Liter-Braumeister konnen getzt auch i |n '
der kleinsten Kiiche Bier brauen. Un m neuen
WLAN-Modul kénnen Sie dazu sogarr u !'ém Sofa i .
liegen bleiben. 4 | Sl
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Braumeister 10/20/50 Liter

Der Braumeister macht auch Sie
zum Braumeister. Er wurde speziell
fur den angehenden und aktiven
Hobby- und Heimbrauer entwickelt.
Die kompakten Maf3e und die ein-
fache Handhabung machen das
Gerat ideal fir den Hausgebrauch.

Die vollautomatische Steuerung
braut mit voreingestellten oder
individuellen Rezepten. In allen
Brauphasen wird die Zeit und
Temperatur exakt gehalten. Im
Gegensatz zu den umstandlichen
Geratschaften mancher anderer
Hobbybrauer muss beim Brau-
meister auch nicht die ganze Zeit
geriuhrt werden. Durch die paten-
tierte Malzrohr-Technik wird die
Bierwirze schonend und bequem
umgewalzt. So brennt nichts an und
es muss wahrend den Brauphasen
auch nicht umgefullt werden.

Ob Weizen, Marzen oder Altbier:

Mit dem Braumeister kénnen
samtliche Biersorten gebraut
werden. Dabei werden Sie den Qua-
litatsunterschied zwischen lhrem
Bier und austauschbaren Massen-
bieren deutlich schmecken.

Aber Vorsicht: Wer einmal auf den
Geschmack gekommen ist, wird
Einheitsplorre fur immer links lie-
gen lassen. Natirliche Brauweise
ohne Pasteurisierung, gute Zutaten
und der Verzicht auf chemische
Zusatzstoffe werden Sie dann nicht
mehr missen wollen.

MODELLE BRAUMEISTER 10/20/50 LITER

Inhalt Art.-Nr.
l

10 41010

20 47070

50 45050

Gewicht Versandgewicht
kg kg
10 13
15 22
24 30




ABMESSUNGEN BRAUMEISTER 10/20/50 LITER

Der Braumeister
ist als 10-Liter,
20-Liter- oder
50-Liter-Modell
erhaltlich.

TECHNIK BRAUMEISTER 10 LITER

»Heizspirale: 1.000W Heizleistung

> Pumpe: 9W

» Stromanschluss: 230V
(Absicherung mind. 10A)

» Steuerung: vollautomatische Brausteuerung
(Temperatur, Zeit, Pumpe)

» Max. Malzmenge: 2,8kg

TECHNIK BRAUMEISTER 20 LITER
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Inhalt Hohe 4} Kartonmalfe
L cm cm Ixbxhcm
10 48 30 60x40x50
20 60 40 74x60x61
50 70 50 74 x60x 61

» Heizspirale: 2.000W Heizleistung

» Pumpe: 9W

» Stromanschluss: 230V
(Absicherung mind. 10A)

» Steuerung: vollautomatische Brausteuerung
(Temperatur, Zeit, Pumpe)

» Max. Malzmenge: 6 kg

TECHNIK BRAUMEISTER 50 LITER

» Heizspirale: 3.200W Heizleistung

» Pumpe: 2x9W

» Stromanschluss: 230V
(Absicherung mind. 16 A)

» Steuerung: vollautomatische Brausteuerung
(Temperatur, Zeit, Pumpe)

» Max. Malzmenge: 13kg







STARTERSET »BRAUMEISTER 10 LITER«

10 N

Bestehend aus

1 Braumeister 10 Liter
2 Edelstahl-Wuirzekihler 10 Liter

3 Malzmiihle
4 Garfass 12 Liter

5 Auslaufhahn fir das Garfass
6 Garspundund Stopfen fir das Garfass
7 Grofe Malzkelle

Starterset 1-7
Art.-Nr. Preis

41011 1.154,-

Unsere Malzkits
finden Sie auf Seite 17

!

1 2 7
\ J
STARTERSET »BRAUMEISTER 20 LITER«
Bestehend aus Starterset 1-7
Art.-Nr. Preis
1 Braumeister 20 Liter 5 Auslaufhahn fiir das Garfass 47071 1.498,-
2 Edelstahl-Wiirzekihler 20 Liter 6 Garspundund Stopfen fir das Garfass
3 Malzmiihle 7 Grofe Malzkelle
4 Garfass 30 Liter
Unsere Malzkits
finden Sie auf Seite 17
. -
e
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STARTERSET »BRAUMEISTER 50 LITER«
Bestehend aus Starterset 1-7
Art.-Nr. Preis
1 Braumeijster 50 Liter 5 Auslaufhahn fiir das Garfass 45051 2.167,-
2 Edelstahl-Wirzekihler 50 Liter 6 Garspundund Stopfen fir das Garfass
3 Malzmiihle 7 Grofe Malzkelle
4 Garfass 60 Liter
Unsere Malzkits
finden Sie auf Seite 17
l
1 2 6 7
\ J

Alle Preise in Euro zzgl.

MwSt. und Versandkosten




BRAUMEISTER 10/20/50 LITER

Braumeister 10/20/50 Liter

und Zubehor

Produkt

Braumeister 10 Liter

> Aus rostfreiem Edelstahl

> Braumenge 101 fertiges Bier (Normalbier)
=ca. 11l Bierwirze

> Max. Malzmenge 2,8kg

Braumeister 20 Liter

> Aus rostfreiem Edelstahl

> Braumenge 201 fertiges Bier (Normalbier)
=ca. 231 Bierwirze

> Max. Malzmenge 6kg

Braumeister 50 Liter

> Aus rostfreiem Edelstahl

> Braumenge 501 fertiges Bier (Normalbier)
=ca. 55| Bierwlrze

> Max. Malzmenge 13kg

Art.-Nr.

45050

Preis
Euro

999,-

1.320,-

1.890,-

J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



ZUBEHOR FUR DEN VEREINFACHTEN BRAUPROZESS

12 13

Produkt Art.-Nr. Preis
Euro
WLAN-Modul 77455 100,-
» Zur Uberwachung des Brauprozesses innerhalb des
eigenen Wlan-Netzes iber Wlan-Router
» Zum Update der Braumeistersteuerung auf die jeweils aktuellste
Steuerungssoftware (Firmware)
» Fir alle Braumeister 101 bis 500l mit Steuerung bzw.
Steuergerat 2015
. J
ZUBEHOR BRAUPROZESS
Produkt Art.-Nr. Preis
Euro
Edelstahl-Wiirzekihler fiir Braumeister 10 Liter 77445 63,-
Edelstahl-Wiirzekiihler fiir Braumeister 20 Liter 72899 78,-
Edelstahl-Wiirzekiihler fiir Braumeister 50 Liter 72900 160,-
Haube Edelstahl fir Braumeister 10 Liter 78035 99,-
Haube Edelstahl fir Braumeister 20 Liter 78032 112,-
Haube Edelstahl fiir Braumeister 50 Liter 78033 148 -
P
- ﬂ ’
Thermomanschette fiir Braumeister 10 Liter | ' 77451 53,-
-—-._-
‘e P
Thermomanschette fir Braumeister 20 Liter } 77354 62,-
| T
‘e ?
Thermomanschette fir Braumeister 50 Liter } 77355 81,-
\ J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



ZUBEHOR BRAUPROZESS

Produkt Art.-Nr. Preis
Euro

Standzylinder zur Bierspindel 72897 6,50

Bierspindel

> Mit Temperaturkorrektur zur Messung des Stammwiirzegehalts 72896 16,~

Malzrohr verkiirzt fir Braumeister 20 Liter
> Fur 101 Sud mit Braumeister 20 Liter
> Markierung an der Zugstange unten: 121

\
Malzrohr verkiirzt flir Braumeister 50 Liter %

> Max. Malzmenge 3Kkg 77421 78,-
> Fir 251 Sud mit Braumeister 50 Liter

> Markierung an der Zugstange unten: 20, 251, 301

> Max. Malzmenge 6 kg 79263 87~
Grofle Malzkelle 72898 8,-

rd
Reinigungsset .} = 78027 45,~
o

Malzmiihle 72903 57,-
Hopfensieb —

> Blockiert Auslaufhahn am Braumeister 20 Liter und 50 Liter N o 77391 55,—-
Schiirze »Speidels Braumeister« 77389 21,-

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



KUNSTSTOFF-GARFASSER

14 15

Produkt Art.-Nr. Preis
Euro
Garfass 12 Liter 21047 20,-
Garfass 20 Liter * 21052 25,-
| |
& = |
Garfass 30 Liter = * 21006 28,-
n L]
Garfass 60 Liter e o 21007 45,-
Garfass 120 Liter 21008 78,-
Auslaufhahn fiir das Garfass ‘ 21043 3,50
Garspundund Stopfen fiir das Garfass ' 21010 4~
- %
SPEIDELS KELLERMEISTER
> Der Kellermeister ist ein Konustank,
der ideal fur die drucklose Garung ist.
> Durch seine spezielle Konstruktion setzt sich
dlg Hefe im Konus ab und kann geerntet und Speldel-Qualitst —
wiederverwendet werden. aus eigener Produktion
» Am Klarablauf kann vergartes Bier klar T
abgefullt werden. R -
> Sein Deckel mit Tauchrand entspricht =
der Funktion eines Garspundes, ein separater T 8
Garspund ist nicht notwendig. Eﬁ
> Der Kellermeister ist aus lebenmittelechtem @
Polyethylen. Durch seine glatte Innenflache LR i
ist er besonders leicht zu reinigen. e ®
> Klar- und Totalauslauf %" Innengewinde .
> Inklusive 2x Auslaufhahn L.
> Inklusive Thermometer
1 Kellermeister 30 Liter, Art.-Nr. 77367, Euro 199,-
2 Kellermeister 65 Liter, Art.-Nr. 77368, Euro 245,-
3 Kellermeister 120 Liter, Art.-Nr. 77369, Euro 305,-
- %

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



EDELSTAHL-GARTANKS KLEIN

» Zur Vergarung grof3erer Mengen Bier empfiehlt sich
der Speidel-Edelstahl-Gartank.

> Die spezielle 3D-Innenoberflache erleichtert die Reinigung.

» Fir die Herstellung untergariger Biere ist der Doppel-Kihlmantel
fur den Anschluss eines Kihlaggregats vorbereitet.

» Der Edelstahl-Gartank steht stabil und sicher auf drei Fif3en.

» Klarablauf %" Innengewinde

> Totalauslauf %" Innengewinde

> Doppelmantel 2 x 1" Auflengewinde

» Mit Kiihlmantel

» Deckel mit Bohrung fiir Garspund

1 Edelstahl-Gartank 60 Liter (drucklos), g 44 cm, Hohe 90cm
Art.-Nr. FD-044-S Var 0019, Euro 625,-

2 Edelstahl-Gartank 120 Liter (drucklos), @ 44cm, Hohe 127cm
Art.-Nr. FD-044-5S Var 0020, Euro 680,-

Zubehor zu den Tanks
finden Sie auf Seite 30/31

)
ZUBEHOR REIFEPROZESS
Produkt Art.-Nr. Preis
Euro
Bier KEG 9 Liter NC
> Oben grofle Reinigungsoffnung 77376 99,-
Bier KEG 18 Liter NC
> Oben grofle Reinigungsoffnung 77377 120,-
)

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



16 17

ZUBEHOR BIER ZAPFEN

Produkt Art.-Nr. Preis
Euro
Zapf-Set »Picnic« o
NC - KEG - Bierpistole A%
P @

» CO,-Flasche 2kg
> Druckregler

> Schlauche inkl. Kupplungen ! ht

» Zapfhahn »Bier-Pistole« mit Kompensator 47100 235,-

Zapf-Set »Barbecue«

NC - KEG - Zapfanlage &
> CO,-Flasche 2kg e, ]
> Druckregler . |
» Schlauche inkl. Kupplungen 5\ '
» Zapfanlage mit Durchlaufkihlung Pygmy 25, 230V 47101 550,-
& )
ZUBEHOR ZUTATEN
Produkt Art.-Nr. Preis
Euro
Malzkit inkl. Hopfen und Hefe
1 Kélner 72901 19,-
2 Weizen 72902 19,-
Malzkit inkl. Hopfen und Hefe
fir Speidel-Rezepte
1 Festbier 77270 22,-
2 Rauchbier — 77271 22,-
3 Weizenbier 38° Rezepte finden Sie unter ,.g:.-'-‘_:.': 77272 22,-
4 Pilsner www.speidels-braumeister.de - 77273 22,-
5 IPA 77274 28,-
6 Pilsner Eichenbock 77275 28,-
Empfehlung fiir 201l Bier
> 1 Paket reicht fur 2 Brauvorgdnge mit dem Braumeister 101
1 Brauvorgang mitdem Braumeister 201
» 2 Pakete reichen fir 1 Brauvorgang mit dem Braumeister 501
- )

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten






ZUBEHOR T-SHIRTS

18 19

Produkt

Shirts

1 »Braumeister«

2 »Selbst braut der Mann«

3 »Logo«

4 »Die Braut«

Art.-Nr. Preis

Euro

4777-M/L/XL/XXL 16,80

4778-M/L/XL/XXL 16,80

4780-M/L/XL/XXL 16,80

4779-S/M/L/XL 16,80

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



» Schluss mit d
Massenbierha

Ein alltagliches Horrorszenario: Mit undefinierbaren
Zutaten versetzt, wird Bier zusammengepfercht in
tstoffkasten durch halb Deutschland gekarrt
ollig verangstigt im Mund an. Verant-
Biertrinker kaufen daher nicht in ano-
markten, sondern beim Craftbrewer
. Denn bei allen, die Bier wirklich

ur artgerecht gebrautes Bier aus
Malz ins Glas.







Braumeister 200/500 Liter

Manche Traume kann man ver- Zudem ist die Anlage mobil und ein-
wirklichen! Machen Sie sich unab- fach zu bewegen und der Platzbe-
hangig und brauen Sie lhren Gasten  darf bleibt minimal. Das macht sie
individuelles und besonderes Bier. optimal fir Gaststatten, Kneipen,
Nutzen Sie dabei das bewahrte Events oder Braugemeinschaften.
Konzept des Braumeisters einer Die niedrigen Anschaffungskosten
kompakten Brauanlage. Brauen, und ein niedriger Literpreis sorgen
Ablautern, Hopfenkochen, Whirl- fur eine kurzfristige Amortisation.

pool und AbkiUhlen wird alles in
einem Kessel durchgefiihrt.

Die vollautomatische Brau-
steuerung Ubernimmt das Brauen
individuell eingestellter Rezepte
und fahrt alle Brauphasen zeit-
und temperaturgenau durch.

Das Ablautern geschieht leicht
und schnell durch das Ausheben
des Malzrohres mit der angebauten
Aushebevorrichtung. Somit er-
reichen Sie einen kleckerfreien
und schnellen Lauterprozess.

MODELLE BRAUMEISTER 200/500 LITER

Inhalt Art.-Nr. Gewicht Versandgewicht
L kg kg

200 45200 150 200

500 46500 380 500
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Der grofle Brau-
meister ist als
500-Liter- oder
200-Liter-Aus-
fihrung erhaltlich.

ABMESSUNGEN BRAUMEISTER 200/500 LITER TECHNIK BRAUMEISTER 200 LITER

» Heizspirale: 3x3.000W Heizleistung
» Pumpe: 370W
» Stromanschluss: 400V
(Absicherung mind. 16 A)
» Gesamtanschluss: 9,4 kW
» Kihlung: 1,3m? Doppelmantelflache,
mit Eiswasser ca. 50min auf 25°C mit Whirlpool
» Steuerung: vollautomatische Brausteuerung
(Temperatur, Zeit, Pumpe)
» Max. Malzmenge: 42kg

Hohe

TECHNIK BRAUMEISTER 500 LITER

» Heizspirale: 6x3.000W Heizleistung
» Pumpe: 370W
» Stromanschluss: 400V
(Absicherung mind. 32A)
» Gesamtanschluss: 18,4 kW
» Kiihlung: 1,8 m? Doppelmantelflache, mit Eis-
Inhalt Lange Breite Hohe Holzverschlag wasser ca. 2h auf 25°C mit Whirlpool, fur
L cm cm cm xbxhem kirzere Zeiten externe Zusatzkihlung notwendig
» Steuerung: vollautomatische Brausteuerung
(Temperatur, Zeit, Pumpe)
» Max. Malzmenge: 120kg

Breite

200 136 90 210 132x100x175
500 253 130 277 245x135x 141
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e d Brow{l’,‘bolen I
. \
Piotr Zajd ild-] und Krzysztof Ziobro haben
— . 2013 in ein aligen Sehuléeiin Polen ihre

i “% .4+ eigene Brauerei gegriindet. Mit einem 200-Liter-
- Braumeister und Speidel-Drucktanks brauen sie nach
Meinung ihrer Gaste die leckersten Biere Polens.



STARTERSET »BRAUMEISTER 200 LITER«

24 25

Bestehend aus

1 Braumeister 200 Liter

2 Edelstahl-Rollenwanne

3 Malzmiihle

4 Schlauchset 5 Meter

5 Kihlaggregat Chilly 1,7kW

6 Edelstahl-Gartank 240 Liter

7 Rollsockel

8 Edelstahl-Kugelhahn zu Gartank FD 2x
9 Garspund und Stopfen fir den Gartank
10 Standzylinder zur Bierspindel

11 Bierspindel

12 Reinigungsset

Starterset 1-12
Art.-Nr.

45201

Preis

17.040,-

-

12

Zur Reifung sind noch entsprechende Reife-Drucktanks oder eine entsprechende Anzahl an KEGs zu beriicksichtigen.

STARTERSET »BRAUMEISTER 500 LITER«

Bestehend aus

1 Braumeister 500 Liter

2 Thermomanschette

3 Edelstahl-Rollenwanne

4 Malzmihle

5 Schlauchset 5 Meter

6 Kihlaggregat Chilly 1,7kW

7 Edelstahl-Gartank 625 Liter

8 Edelstahl-Kugelhahn zu Gartank FD 2x
9 Garspund und Stopfen fir den Gartank
10 Standzylinder zur Bierspindel

11 Bierspindel

12 Reinigungsset

Starterset 1-12
Art.-Nr.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

"

Preis

31.390,-

12

Zur Reifung sind noch entsprechende Reife-Drucktanks oder eine entsprechende Anzahl an KEGs zu beriicksichtigen.

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



Braumeister 200/500 Liter

und Zubehor

BRAUMEISTER 200/500 LITER

Produkt

Braumeister 200 Liter

> Aus rostfreiem Edelstahl

> Braumenge 2001 fertiges Bier (Normalbier)
=ca. 2301 Bierwiirze

> Max. Malzmenge 42 kg

Braumeister 500 Liter

> Aus rostfreiem Edelstahl

> Braumenge 5001 fertiges Bier (Normalbier)
=ca. 5501 Bierwiirze

> Max. Malzmenge 120kg

Braumeister 500 Liter Upgrade (Zusatzkochgerit)

> Aus rostfreiem Edelstahl

> Zum Kochen von 500 bis 6001 Wirze, um Braumeister 5001
bei zweitem Sud flirs Maischen wieder frei zu bekommen

Art.-Nr. Preis
;1. Euro
= 45200 10.200,-
1y -
|
4
-1
- 1
I!.
46500 23.800,-
46510 auf
Anfrage

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten
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ZUBEHOR BRAUPROZESS
Produkt Art.-Nr. Preis
Euro
. . . -
Thermomanschette fiir Braumeister 200 Liter 77357 120,-
&
Thermomanschette fiir Braumeister 500 Liter )
» Kessel- und Deckelisolierung - 77380 350,-
=
Standzylinder zur Bierspindel 72897 6,50
Bierspindel
> Mit Temperaturkorrektur zur Messung des Stammwiirzegehalts 72896 16,~
n
Grofle Malzkelle 72898 8,-
Reinigungsset i g 78027 45,~

Schlauchset

> Kopplung Anschluss IG 1"

15m 77363 165,-
210m Q 77366 265,-

Malzmihle mit Zusatztrichter und Portalstander
> 230V 50Hz 77371 2.480,-

Fass 120 Liter
» Fir geschrotetes Malz
> Passt genau unter die Malzmiihle 21008 78,—

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



ZUBEHOR BRAUPROZESS

Produkt

Edelstahl-Rollenwanne fiir Braumeister 200 Liter
> Fur Auflage Malzrohr

Edelstahl-Rollenwanne fiir Braumeister 500 Liter
> Fur Auflage Malzrohr

PE-Universalwanne 200 Liter mit Rollen
> Zur Treberentsorgung o.a.
> 126,5x85,5x46cm (Ixbxh) zzgl. Rollenhdhe

Edelstahl-Universalfass 95 Liter
> Zur Malzlagerung
> Luftdicht

Maischepaddel Holz

Schiirze »Speidels Braumeister«

Art.-Nr. Preis
Euro
O 66584 190,-
O 66605 330,-
10103 235,-
UF-044-0095 205,-

77390 9,-

77389 21,-

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten
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GAREI FERMENTEGG

» Geeignet fur die Vergarung von Wein, Bier und Most
» Aus lebensmittelechten PE
> Wein, Most und Bier kann sich wahrend

der Garphase und der Lagerung flieend bewegen

» Spontanere Vergarung, vielschichtigere und Speidel-Qualitat X
filigranere Weine und Biere aus eigener Produktion ~E0®
» Die Sauerstoffpermiabilitat des lebensmittel- =3
echten Kunststoffes erlaubt einen gleichmafigen
Sauerstoffeinfluss und sorgt so fiir einen idealen ~X—
Prozess der Garung und Reifung. ’;"‘

> Nach der Vergarung ist die glatte Innenoberfldche
sehr einfach zu reinigen.

1Géarei Fermentegg 250 Liter,
Breite 76cm, Hohe 120cm
Art.-Nr. 21070, Euro 335,-

2 Garei Fermentegg 600 Liter,
Breite 103cm, Hohe 157cm
Art.-Nr. 21080, Euro 490,-

EDELSTAHL-GARTANKS (DRUCKLOS)

» Zur Vergarung grof3erer Mengen Bier empfiehlt
sich der Speidel-Edelstahl-Gartank.

> Die spezielle 3D-Innenoberflache erleichtert
die Reinigung. , o Speidel-Qualitit =

» Fir die Herstellung untergariger Biere ist der aus eigener Produktion
Doppel-Kihlmantel fir den Anschluss eines
Kihlaggregats vorbereitet.

> Der Edelstahl-Gartank steht stabil und sicher
auf drei Fif3en.

» Klarablauf 1" Auflengewinde

» Totalauslauf 1" AuBBengewinde

> Doppelmantel 2x 1" Auflengewinde &
NW 10 Stutzen mit Blindkappe h
fur Temperaturfuhlerhilse I

> Kihlmantel

> Deckel mit Bohrung fir Garspund

1 Edelstahl-Gartank 240 Liter (drucklos),

@ 55cm, Hohe 152,4cm

Art.-Nr. FD-055-S Var 0047, Euro 770,-
2 Edelstahl-Gartank 525 Liter (drucklos),

¢ 82cm, Hohe 146,6cm

Art.-Nr. FD-082-S Var 0067, Euro 995,-
3 Edelstahl-Gartank 625 Liter (drucklos),

@ 82cm, Hohe 166,1cm

Art.-Nr. FD-082-S Var 0068, Euro 1.120,-

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



EDELSTAHL-DRUCKTANKS

> Zur Reifung bzw. zur Garung und Reifung (Konus-
tanks) von groBBeren Mengen Bier empfiehlt sich
der Speidel-Edelstahl-Drucktank bis max. 1.2bar

> Die 3D-Innenoberflache erleichtert die Reinigung

» Mit Doppel-Kidhlmantel am Tankzylinder fir die
Reifung und Vergarung von untergarigen Bieren
auflerhalb eines Kihlraumes

» Hergestellt nach Druckgeraterichtlinie 97/23/EG
inkl. TUV-Abnahme

» Gewolbter Oberboden mit Druckdom NW 400

» Sicherheitsventil am Oberboden montiert

» Typenschild zur Kennzeichnung des Behalters

» Multifunktionsanschluss: Stutzen NW 25 DIN 11851
am Oberboden angeschweif3t fir T-Adapter zum
Anschluss von CO,-Ventil und Spundapparat
oder Sprihkopfhalter NW 10 zur Reinigung.

> Probeentnahmestutzen NW 10 DIN 11851

» Temperaturmessung-Anschwei3gewindestutzen
NW 10 DIN 11851

> Klarablauf 1" Auflengewinde

» Totalauslauf 1" Aulengewinde

> Doppelmantel 2x 1" Auflengewinde

» Tank mit Konusboden 60° oder Klépperboden

1 Edelstahl-Drucktank 1201, @ 55cm, Hohe 103cm
Art.-Nr. FD-055-S Var 0044, Euro 2.660,-

2 Edelstahl-Drucktank 2401, g 55cm, Hohe 155¢cm
Art.-Nr. FD-055-S Var 0045, Euro 2.800,-

3 Edelstahl-Drucktank 6251, ¢ 82cm, Hohe 174cm
Art.-Nr. FD-082-S Var 0064, Euro 3.310,-

1 Edelstahl-Drucktank ZKG 1201, @ 55¢cm, Hohe 124cm
Art.-Nr. FD-055-S Var 0046, Euro 2.970,-

2 Edelstahl-Drucktank ZKG 2401, g 55¢cm, Hohe 175¢cm
Art.-Nr. FD-055-S Var 0043, Euro 3.070,-

3 Edelstahl-Drucktank ZKG 6251, ¢ 82cm, Hohe 215¢cm
Art.-Nr. FD-082-S Var 0063, Euro 3.700,-

ZKG auch in druckloser Ausfihrung lieferbar auf Anfrage

)
ZUBEHOR GARTANKS/REIFETANKS
Produkt Art.-Nr. Preis

Euro

Kiihlaggregat Cool 0,3 kW
> Optimale Lésung fir kleine FD-Gartanks 60l und 120l
> Inkl. integrierter Umwalzpumpe, Temperatursteuerung und Gardena-Anschluss
> Temperatur +5°C mit Wasser, bis -5°C mit Glycol 77457 680,-
Kihlaggregat Chilly 1,7 kW = _
> Temperatur -10°C bis +25°C ’
> Schlauchanschluss-Satz zu Gartank 2401/5251/6251/Drucktanks L 72905 2.980,-
Gartemperatur-Regelsystem FermFlex ﬁ 77375 415,~
Einschraubhiilse NW 10 fiir Thermometer/
Temperaturfiihler FermFlex \ 64071 23,-

J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



30 31

ZUBEHOR GARTANKS/REIFETANKS

Produkt Art.-Nr. Preis
Euro
Thermometer ‘i‘f‘u
2 _,n'f 63887 25,

Rollsockel fiir FD 60 Liter/120 Liter
> Erhohung 16cm 77520 79,-

Rollsockel fiir FD 120 Liter/240 Liter/Gérei 250 Liter
> Erhohung 16cm 77400 95,-

CIP und Befiilldeckel zu Gartanks FD 86162 426,-
Scheibenventil zu Gartank FD/Drucktanks T ®
> 1G-AG 1", V2A ' 87882 96,-

Edelstahl-Kugelhahn zu Gartank FD/Drucktanks

» IG-AG 1", V2A 64939 49,-

Edelstahl-Kugelhahn zu Garei 250 Liter/600 Liter

» AG-AG 1", V2A 69315 49,-

Reduzierung/Erweiterung von AG %" auf AG 1"

> 1G % "-1G 1" 45062 9,-

Edelstahl-Ablasshahn
> AG %" mit Kontermuttern

> V2A 65276 27,-

GEKA-Kupplung

» 1IG 17, V2A 66540 8,-

GEKA-Kupplung

> Tulle 2", V2A 66633 8,-

Garspund und Stopfen fiir den Gartank ' 21010 4 -
e
i
|

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten




ZUBEHOR REIFEDRUCKTANKS

Produkt Art.-Nr. Preis
Euro

T-Adapterstiick
» Fiir CO,-Anschluss/Absperrhahn und Spundapparat
> Seitlich 2xAG %"
> Unten NW 25 zum Anschluss an Tankstutzen am Oberboden 87711 110,-
Spundapparat Piccolino
> Passend auf T-Adapterstick
» Anschluss IG %" mit Uberwurfmutter 87712 248,-
CO,-Absperrhahn
> Passend auf T-Adapterstick
> IG-AG %" 87986 17,-
Sprithkopf mit Spriithkopfhalter
> Sprihkopf NW 10
> NW 25 zum Anschluss an Tankstutzen am Oberboden

87833+87847 200,-
Probierhahn NW 10
> Standardausfiihrung & .
> Ohne Zwickelspiraloption ( 64949 38,-
Probierhahn NW 10 Zwickel 4
> Hahn abflammbar
> Anschlussgewinde fiir Zwickelspirale 83922 161,-
Zwickelspirale
> Fir Probierhahn 83866 99,-
Verschlusskappe %" f 64524 9~

Ly
>
Verschlusskappe NW 25 J 76493 13,-
W
J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten
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ZUBEHOR REIFEPROZESS: KEGS

Produkt Art.-Nr. Preis

Euro

Bier KEG 30 Liter
> Korbfitting 77361 120,-

Bier KEG 9 Liter NC

» Oben grofle Reinigungsoffnung 77376 99,-

Bier KEG 18 Liter NC

» Oben grofle Reinigungsoffnung 77377 120,-

ZUBEHOR BIER ZAPFEN

Produkt Art.-Nr. Preis

Euro

Zapf-Set »Barbecue« [NC - KEG - Zapfanlage)
CO0,-Flasche 2kg
Druckregler
&

Schlauche inkl. Kupplungen O
Zapfanlage mit Durchlaufkihlung Pygmy 25, 230V

>
>
>
>

47101 550,-

Zapf-Set »Pub« (Euro - KEG - Zapfanlage)
CO,-Flasche 2kg
Druckregler

>
>
> Zapfkopf »Korb« t'*f@
>
>

Schlauche inkl. Kupplungen 'f‘

Zapfanlage mit Durchlaufkihlung Pygmy 25, 230V 47102 580,-

Zapf-Set »Pubflex« (NC +Euro - KEG - Zapfanlage)
» CO,-Flasche 2kg

» Druckregler

» Zapfkopf »Korb« {Z:TG‘
» Schlduche Euro+NC inkl. Kupplungen m*:.\
>

Zapfanlage mit Durchlaufkihlung Pygmy 25, 230V - 47103 610,-

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten
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Behalter mit Malzrohr
(Brauprozess)

Der Brauprozess

1 PROGRAMMIEREN

Je nach Bierrezept wird der Brau-
meister mit den dazugehorigen
Brauzeiten programmiert. Mit Um-
schaltung auf die Brauautomatik
startet der Brauprozess. Die Steu-
erung fuhrt den Benutzer durch
die einzelnen Arbeitsschritte und
durchlauft vollautomatisch die vier
Brauphasen.

Behalter mit herausgenommenem
Malzrohr (Liuterprozess)

2 EINMAISCHEN

Je nach Rezept und Verfahren

wird Wasser eingefillt und auf 38°
Celcius erhitzt. Nun wird das Malz-
rohr mit den Siebeinsatzen ein-
gesetzt. Zwischen die Siebeinsatze
wird Malz geschittet. Das Malzrohr
wird mit Blgel und Zugstange
fixiert.

Behalter ohne Malzrohr
(Hopfenkochen)
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3 MAISCHEN/BRAUEN

Die Pumpe schaltet ein. Durch den
entstehenden Wasser-/Wiirze-
kreislauf wird die Starke aus dem
Malz gewaschen. Die vier Brau-
phasen werden gemaf Program-
mierung z. B. wie folgt durchlaufen:

1 Eiweifirast
55°C, ca. bmin

2 Maltoserast
63°C, ca. 30min

3 Verzuckerungsrast
72°C, ca. 20min

4 Verzuckerungsrast
78°C, ca 10min

4 LAUTERN

Nach Ablauf der vier Phasen

ertont ein Signalton. Jetzt erfolgt
der Lauterprozess einfach und
schnell durch Herausnahme des
Malzrohres. Beim Braumeister
200und 500Liter erfolgt dies mit-
tels der Aushebevorrichtung. Einige
Minuten abtropfen lassen und ent-
fernen-ggf. noch Wasser durch das
Malz gief3en, um eine noch bessere
Ausbeute zu erzielen.

Die einzelnen Schritte des Brauprozesses sind in der Bedienungsanleitung noch einmal detailliert beschrieben.

5 HOPFEN KOCHEN

Bei offenem Deckel wird die Bier-
wirze unter mehrmaliger Zugabe
von Hopfen 80 Minuten gekocht.
Das verdampfte Wasser ist durch
Zugabe von frischem Brauwasser
zu ersetzen bzw. Uber die Zugabe
bzw. Weglassen von Wasser kann
nachtraglich der Stammwiirzege-
halt eingestellt werden. Die Zug-
stange des Braumeisters dient
gleichzeitig als Fillstandsmesser.
Nach Ablauf der Kochphase ertdnt
wiederum ein Signalton.

6 VERGARUNG/REIFUNG

Nach dem Wirzekochen wird die
Wirze schnellstmaoglich per Wiirze-
kiihler oder beim Braumeister
200und 500 Liter per Doppelmantel
auf Anstelltemperatur gebracht, mit
Hefe versetzt und in einem ausrei-
chend grofien Behélter (Zubehér)
vergart. Nach mehrwochiger Lage-
rung in Flaschen oder in einem
Reifefass (Zubehor) kann das gut
gekihlte Bier verkostet werden.



Hopfenpellets
sehen vielleicht
nicht so schon aus
wie Dolden, aber
sie sind dafir gut
zu dosieren.

Hopfen und Malz

1 HOPFENPELLETS

Aroma- oder Bitterhopfen in ge-
presster Form. Die Bittere des
Hopfens wird in % Alphasaure
angegeben und reicht in der Regel
von 4% bis 17 % Alpha. Wegen der
praktischen Lagerung und Anwen-

dung ist dies die gangigste Variante.

2 DOLDENHOPFEN

Aroma- oder Bitterhopfen in Form
von getrockneten Dolden. Die
Bittere des Hopfens wird in %
Alphasaure angegeben. Dolden-
hopfen dient vor allem zur Aroma-
tisierung der Biere am Schluss
des Brauvorgangs.




3 PILSNER MALZ (EBC 2-3)
Zur Herstellung aller hellen Biere

bzw. als Basismalz fir Spezialbiere.

> Pilsner Biere
> Jeder sonstige Biertyp

4 MUNCHNER MALZ (EBC 15-20)
Unterstreichung des typischen
Biercharakters durch Aroma-
verstarkung. Erzielung einer
kraftigen Bierfarbe.

> Malzbiere

> Festbiere

» Starkbiere

5 WIENER MALZ (EBC 7-9)

Fur Erzielung »goldfarbiger« Biere
und Forderung der Vollmundigkeit.
> Exportbier

> Marzenbiere

> Festbiere

> Hausbraubiere
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6 WEIZENMALZ HELL (EBC 3-5)
Forderung des typischen ober-
garigen Aromas. Erzielung
schlanker spritziger Biere und
Unterstreichung des typischen
Weizenaromas.

» Weizenbiere

» Kdlschbiere

» Altbiere

» Obergarige Schankbiere

» Leichtbiere

7 CARAPILS MALZ (EBC 3-5)
Verbesserung des Schaumes sowie
der Schaumbhaltbarkeit und Hebung
der Vollmundigkeit.

» Pilsner Biere
» Leichtbiere
» Alkoholfreie Biere

8 RAUCHMALZ (EBC 3-6)
Erzielung des typischen
Rauchgeschmackes.

» Rauchbiere

» Lagerbiere

» Kellerbiere

» Bierspezialitaten

» Weizenbiere



Seit mittlerweile 25 Jahren ‘lneten die Austral Llle
fir Homebrewing und We‘nherstellung an. ‘*_JI 3
kurse erfreuen SICh groﬁer Bél|ebthe|t
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Braurezepte

FESTBIER
BRAUMEISTER 20LITER

Zutaten

231 Brauwasser zu Beginn
zzgl. Nachglsse

2,0kg Pilsner Malz

2,9kg MUinchner Malz

0,5kg  Carapils

40g Hopfen Tettnanger
(4,2% Alphal

1Pack Hefe Saflager 5-23

Zubereitung

Maischeschema

1 60°C > Einmaischen

2 63°C»>25min

3 73°C»40min

4 78°C»>10min

5 Kochen > 80min

Hopfengabe

30g Tettnanger » 70min vor Ende
10g Tettnanger » 10 min vor Ende
Stammwiirze

12°P bei 211

Garung

Gartemperatur beica. 12°C
Reifung

2-3 Tage bei Raumtemperatur,
danach 3-4 Wochen

im Kihlschrank bei 5°C

RAUCHBIER
BRAUMEISTER 20 LITER

Zutaten

231 Brauwasser zu Beginn
zzgl. Nachgisse

2,70kg  Minchner Malz

1,35kg Rauchmalz

0,45kg Carapils

25¢g Hopfen Hallertauer
(4,2% Alpha)

TPack Hefe Saflager WB 34/70

Zubereitung

Maischeschema

1 60°C > Einmaischen

2 63°C»20min

3 73°C»30min

4 78°C»>b5min

5 Kochen > 80min

Hopfengabe

20g Hallertauer » 70 min vor Ende
59 Hallertauer » 10min vor Ende
Stammwiirze

12°P bei 211

Garung

Gartemperatur beica. 12°C
Reifung

2-3 Tage bei Raumtemperatur,
danach 3-4 Wochen

im Kihlschrank bei 5°C



IPA
BRAUMEISTER 20LITER

Zutaten

231 Brauwasser zu Beginn
zzgl. Nachglsse

4,0kg Pale Ale Malz

0,5kg Carapils

50g Hopfen Centennial
(12,3% Alphal

100g Hopfen Cascade
(6,8% Alphal

1Pack Hefe Safale US-05

Zubereitung

Maischeschema

1 63°C>» Einmaischen

2 63°C»70min

3 73°C»>b5min

4 78°C»>5min

5 Kochen»80min

Hopfengabe

25g Centennial > 70min vor Ende
25g Centennial > 55 min vor Ende
40g Cascade » 40 min vor Ende
30g +30g Cascade »

Kochende + Kihlung

Stammwiirze

12°P bei 211

Garung

Gartemperatur bei ca. 22°C
Reifung

2-3 Tage bei Raumtemperatur,
danach 2-3 Wochen

im Kihlschrank bei 5°C

Auf www.speidels-braumeister.de
finden Sie weitere Braurezepte.
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PILSNER
BRAUMEISTER 200 LITER

Zutaten

2301 Brauwasser zu Beginn
zzgl. Nachglsse

38,0kg Pilsner Malz

2,0kg Weizenmalz

2804g Hopfen Tettnanger
(4,2% Alpha)

2Pack Hefe Saflager S-23

Zubereitung

Maischeschema

1 38°C > Einmaischen

52°C>0min

63°C» 40min

73°C» 25min

78°C»> 10min

6 Kochen»80min

Hopfengabe

200g Tettnanger » 70min vor Ende

80g Tettnanger » 10 min vor Ende

Stammwiirze

12°P bei 2101

Garung

Gartemperatur bei ca. 12°C

Reifung

2-3 Tage bei Raumtemperatur,

danach 3-4 Wochen

im Kihlschrank bei 5°C

g1~ WN

WEIZENBIER
BRAUMEISTER 200 LITER

Zutaten

2301 Brauwasser zu Beginn
zzgl. Nachglsse

20,0kg Weizenmalz

20,0kg Pilsner Malz

1804g Hopfen Tettnanger
(4,2% Alpha)

2Pack Hefe Safbrew WB06

Zubereitung

Maischeschema

1 50°C > Einmaischen

52°C»0min

63°C» 15min

73°C > 35min

78°C > 15min

6 Kochen»80min

Hopfengabe

180 g Tettnanger » 70min vor Ende

Stammwiirze

12°P bei 2101

Garung

Gartemperatur bei ca. 22 °C

Reifung

2-3 Tage bei Raumtemperatur,

danach 2-3 Wochen

im Kihlschrank bei 5°C

GO R~NWDN
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Kostenrechnung
Braumeister 200 Liter

FUr einen Sud von 200 Liter Bier Kosten flr Zutaten, Strom und
kann ungefahr nachfolgende Steuer von den jeweiligen lander-
Kostenrechnung angesetzt werden.  spezifischen Gegebenheiten ab.

Die Daten sind grobe Werte fur Die Berechnung beinhaltet keine
Deutschland und hangen von den Personalkosten.

BERECHNUNGSBEISPIEL

Malz+Hopfen 45,00 Euro
Strom 9,00 Euro
Wasser 10,00 Euro
Biersteuer 17,00 Euro
Gesamt 81,00 Euro
Prol 0,41 Euro




Rechtliches

Hobbybrauer, die in Ihrem Haushalt
zum eigenen Verbrauch Bier berei-
ten, durfen bis zu 200 Liter Bier pro
Jahr steuerfrei herstellen. Dieses
Bier darf nicht verkauft werden. Fir
dariber hinausgehende Mengen
muss die Biersteuer entrichtet
werden. Der Hobbybrauer muss vor
dem ersten Brauvorgang dies dem
zustandigen Hauptzollamt anzei-
gen. Dies ist in der Verordnung zur
Durchfihrung des Biersteuergeset-
zes (BierStV) niedergeschrieben:

§2 - Herstellung durch Haus-

und Hobbybrauer

(1) Bier, das von Haus- und Hobby-
brauern in ihren Haushalten aus-
schlieBlich zum eigenen Verbrauch
bereitet und nicht verkauft wird, ist
von der Steuer bis zu einer Menge
von 2 Hektoliter. im Kalenderjahr
befreit. Bier, das von Hausbrauern
in nicht gewerblichen Gemeinde-
brauhausern hergestellt wird, gilt
als in den Haushalten der Haus-
brauer hergestellt.

44 45

(2) Haus- und Hobbybrauer haben
den Beginn der Herstellung und den
Herstellungsort dem Hauptzollamt
vorab anzuzeigen. In der Anzeige
ist die Biermenge anzugeben, die
voraussichtlich im Kalenderjahr
erzeugt wird. Das Hauptzollamt
kann Erleichterungen zulassen.
Das fiur Sie zustandige Zollamt, bei
dem Sie Ihren ersten Brauvorgang
anmelden missen, finden Sie unter
www.zoll.de.

Fir den Verkauf oder Ausschank
von selbst gebrautem Bier ist

die Biersteuer von Beginn an zu
entrichten und die Braumenge
anzumelden. Seit 2004 wurde im
Rahmen der EU-Harmonisierung
eingefihrt, dass kein Braumeister-
titel mehr notwendig ist um Bier
selbst zu brauen, auch nicht wenn
in groflen Mengen gebraut wird
oder Uber den Handel verkauft wird.
Es wird nur noch unterschieden, ob
man nur in seiner Gaststatte aus-
schenkt, wo man unter Gaststatten
veranlagt wird oder ob man Uber
den Handel verkauft, bei dem man
dann als Gewerbe eingestuft wird.




Hopfen, Wasser und Malz selbst Bier braé
konnen? Oder mochten Sie einfach etwas me
lhr Lieblingsgetrank erfahren und dieses in eine
geselligen Runde verkosten und genief3en?

Dann sollten Sie an einem Braukurs teilnehmen.

Im Vordergrund steht dabei nicht das Vorzeigen :
hochpolierter Braukessel, sondern das handwerk-"Sss
liche Brauen und ziinftige Geselligkeit. Unter i '
www.speidels-braumeister.de finden Sie Adressen

in lhrer Nahe und weitere Informationen. ‘
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BEHALTER AUS LEIDENSCHAFT

Speidel Tank- und Behélterbau GmbH
Krummenstrafle 2

72131 Ofterdingen

Telefon +49(0)7473 9462-0

Telefax +49(0)7473 9462-99
verkauf(@speidel-behaelter.de

www.speidels-braumeister.de

Preise und technische Ausfiihrung der Produkte sind freibleibend.

www.wagnerwagner.de
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